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Tehni¢ka urednica zbornika Proceedings The 2008 Joint Central European Congress, 4%
Central European Congress on Food, 6™ Croatian Congress of Food Technologists,
Biotechnologists, and Nutritionists, godina izdanja 2008., Vol 1 ISBN 978-953-6207-87-
9

Tehnicka urednica zbornika Proceedings The 2008 Joint Central European Congress, 4"
Central European Congress on Food, 6™ Croatian Congress of Food Technologists,
Biotechnologists, and Nutritionists — tehnicki urednik, godina izdanja 2008., Vol 2 ISBN
978-953-6207-88-6

Clanica uredivatkog odbora monografije 50 godina studija prehrambene tehnologije,
biotehnologije i nutricionizma: 1956. — 2006. (ured. Z. Kniewald), Prehrambeno-
biotehnoloski fakultet Sveucilista u Zagrebu, 2006., ISBN 953-96846-9-2, UDK 378.666
(497.5 Zagreb)(067.5)

Recenzije znanstvenih knjiga

Kricka, T., Matin, A., Grubor, M.: Tehnologija dorade i skladistenja cvije¢a. Agronomski
fakultet SveuciliSta u Zagrebu, u postupku objave.

Havranek, J., Tudor Kalit, M.: Sigurnost hrane od polja do stola. Zagreb: M.E.P. Consult
d.o.o., 2014.

Babi¢, 1., Pugum, J.: Uvod u sigurnost hrane. Zagreb: Institut za sanitarno inZenirstvo,
2014.

Popularizacija znanosti

Vahc¢ié, N., Hruskar, M., Markovi¢, K., Krpan, M., Drakula, S., Petrovi¢, R., Hohnjec,
R.: Kultura za stolom. Festival znanosti, Zagreb, Hrvatska, 10. — 15. 5. 2021.

Vahcié, N., Hruskar, M., Markovi¢, K., Krpan, M., Drakula, S., Petrovi¢, R., Hohnjec,
R.: Koje je boje hrana koju volim? Festival znanosti, Zagreb, Hrvatska, 8. — 13. 4. 2019.



NASTAVNA DJELATNOST

Nositelj predmeta

Sigurnost hrane (diplomski studij)

Upravljanje kvalitetom hrane (diplomski studij)

Sljedivost u prenrambenom lancu (diplomski studij) — do akad. god. 2016./2017.
Sigurnost hrane (poslijediplomski sveuc¢ilisni studij)

Sustavi upravljanja kvalitetom hrane (poslijediplomski sveucili$ni studij)
e Sigurnost hrane (poslijediplomski specijalisticki studij)

e Sustavi upravljanja kvalitetom (poslijediplomski specijalisticki studij)

e Sljedivost u prehrambenom lancu (poslijediplomski specijalisticki studij)
e Total Food Quality Management (poslijediplomski specijalisticki studij)
e Sljedivost i ispravnost hrane (poslijediplomski specijalisticki studij)

Suradnik na predmetu

e Analitika prehrambenih proizvoda (preddiplomski studij)
Analitika hrane (preddiplomski studij)
Senzorske analize hrane (preddiplomski studij)
Senzorske analize hrane (diplomski studij)
Sljedivost u prehrambenom lancu (diplomski studij) — od akad. god. 2016./2017.
Senzorske metode u procjeni kakvoée hrane (poslijediplomski sveucili$ni studij)
Nova dostignuéa u senzorskoj procjeni hrane (poslijediplomski specijalisticki studij)
Kontrola kvalitete u prehrambenoj industriji (dodiplomski studij, stari program)
Senzorske analize (dodiplomski studij, stari program)
Osiguranje kakvoce hrane (dodiplomski studij, stari program)

Mentorstvo

e Mentorstvo 9 zavrsnih radova
Mentorstvo 14 diplomskih radova — diplomski studij
Mentorstvo 14 diplomskih radova — dodiplomski studij
Mentorstvo 3 magistarska rada
Mentorstvo 4 poslijediplomska specijalisticka zavr$na rada
Mentorstvo 3 doktorska rada
Mentorstvo 3 studentska rada nagradena Rektorovom nagradom

Ostale nastavne aktivnosti
e Clanica radne skupine na PBF-u za pripremu i izradu novih studija Biotehnologija i
zastita mora | Prehrambene tehnologije mediteranskih kultura u Zadru
e Program i uvodenje novih predmeta na diplomskom studiju Upravljanje sigurnoscu
hrane — Sigurnost hrane, Upravljanje kvalitetom hrane, Sljedivost u prehrambenom lancu
e Program i uvodenje novih predmeta na poslijediplomskom sveuéilisnom studiju —
Sigurnost hrane, Sustavi upravljanja kvalitetom hrane
e Program i uvodenje novih predmeta na poslijediplomskom specijalistickom studiju:
o Kuvaliteta i sigurnost hrane — Sigurnost hrane, Sustavi upravljanja kvalitetom,
Sljedivost u prehrambenom lancu
o Food Management — Total Food Quality Management, Sljedivost i ispravnost hrane



Publikacije

Markovi¢ K., Vah¢i¢, N., Hruskar, M.: Senzorske analize hrane. Interna skripta,
Prehrambeno-biotehnoloski fakultet Sveucilista u Zagrebu, 2017.

HRUSKAR, M.: Prirucnik za osiguravanje kvalitete Sveucilista u Zagrebu, (ured.: Divjak,
B.), Sveuciliste u Zagrebu, 2012.

Hruskar, M., Medi¢, H., Vah¢i¢, N., Bauman, 1.: Quality Management Systems (ISO
9001),
http://www.foodlinks.eu/,http://www.foodlinks.eu/docs/documents/manuals/quality_m
anagemant _system_(iso_9001) — training_manual.pdf, 2012.

Markovi¢ K., Vah¢i¢, N., HruSkar, M.: Analiticke metode za odredivanje osnovnih
sastojaka hrane — praktikum. Interna skripta, Prehrambeno-biotehnoloski fakultet
Sveucilista u Zagrebu, 2008.

Markovié, K., Hru$kar, M., Vahc¢i¢, N.: Likopen u raj¢ici — svojstva, stabilnost i znacaj
u prehrani. Hinus, Zagreb — sveucili$ni priru¢nik, 2006.

USAVRSAVANJA

Znanstveno usavrSavanje

European Quality Assurance Forum — Taking Stock and Looking Forward, London,
Engleska, 19. — 21. 11. 2015.

Faculty of Bioscience Engineering, University of Gent, Ghent, Belgija, 2007.

Faculty of Bioscience Engineering, University of Gent, Ghent, Belgija, 2004.

Nastavno usavrSavanje

Radionice projekta Ishodi ucenja na preddiplomskim i diplomskim studijima Sveucilista
u Zagrebu, Sveuciliste u Zagrebu, Zagreb, Hrvatska, 2008. i 20009.

Ubrzano ucenje, Lerna poslovno savjetovanje, Zagreb, Hrvatska, 2. — 3. 2. 2006.
Seminar u organizaciji Centra za transfer biotehnologije pri PBF-u i TEMPUS projekta
UM — JEP 16003 — 2001 Food Safety and Quality Management — The Techno-
Managerial Approach, Zagreb, Hrvatska, veljaca 2004.

Intensive Program Safety in the Agro-Food Chain, Ghent, Belgija, 1. — 11. 3. 2004.
Seminar Analiza opasnosti — nacela i praksa — Uvod u HACCP u organizaciji Udruge
poslovnih savjetnika i CEP projekta, Zagreb, Hrvatska, 30. — 31. 3. 2004.

Seminar u organizaciji Centra za transfer biotehnologije pri PBF-u i TEMPUS projekta
UM — JEP 16003 — 2001, Total Food Quality Control and Management, Zagreb,
Hrvatska, 2003.

Seminar u organizaciji Drzavnog zavoda za normizaciju i mjeriteljstvo — Povjerenstva
za izobrazbu i1 Centra za transfer tehnologije pri Fakultetu strojarstva i brodogradnje,
Ustrojstvo laboratorija prema HRN EN ISO/IEC 17025, Zagreb, Hrvatska, 2003.

ZNANJE STRANIH JEZIKA

Engleski jezik
Njemacki jezik


http://www.foodlinks.eu/
http://www.foodlinks.eu/docs/documents/manuals/

STRUCNA DJELATNOST

Struc¢ni radovi objavljeni u nacionalnim casopisima i knjigama

Horvat, R., Kalvare§in, M., Katugi¢, V., Zonji¢, 1., Male§, Z., Hruskar, M., Boji¢, M.:
Biljke i namirnice — moze li neopasno biti otrovno? Farmaceutski glasnik: glasilo
Hrvatskog farmaceutskog drustva 76 (3), 197-210, (2020)

Hruskar, M.: Zasto covjek voli slatko, a macke ne. U: 100 (i pokoja vise) crtica iz
znanosti o prehrani (Satali¢, Z., ured.), Hrvatsko drustvo prehrambenih tehnologa,
biotehnologa i nutricionista, Zagreb, str. 182-185, (2013)

Hruskar, M.: Umami — peti okus. U: 100 (i pokoja vise) crtica iz znanosti o prehrani
(Satali¢, Z., ured.), Hrvatsko druitvo prehrambenih tehnologa, biotehnologa i
nutricionista, Zagreb, str. 187-188, (2013)

Hruskar, M., Vah¢i¢, N.: Udjel suhe tvari u mlijecnim proizvodima. Usporedba dviju
metoda. Mljekarstvo 49 (2), 105-112, (1999)

Vah¢i¢, N., Ritz M., Vojnovi¢, V., HruSkar, M.: Hedonisticka skala u procjeni
prihvatljivosti komercijalnih jogurta od strane potroSaca. Mljekarstvo 43 (2), 153-159,
(1993)

Filajdi¢, M., Ritz, M., Vah¢i¢, N., Hruskar, M.: Proracun OC-funkcija za atributivne
planove uzorkovanja. Mljekarskvo 43 (3), 215-222, (1993)

OdrZana pozvana predavanja

Hruskar, M.: STEM-Danas, Dan inZenjera Republike Hrvatske 2020, Zagreb, 2. 3. 2020.
Hruskar, M.: Studijski programi, 19. hrvatska konferencija o kvaliteti i 10. znanstveni
skup Hrvatskog drustva za kvalitetu, Vodice, 15. — 18. 5. 2019.

Hruskar, M.: Studijski programi — srz obrazovne misije, 1. Dan kvalitete Farmaceutsko-
biokemijskog fakulteta Sveucilista u Zagrebu, Zagreb, 21. 2. 2018.

HrusSkar, M.: Sustav osiguravanja kvalitete SveuciliSta u Zagrebu, Qualitywatch:
Croatian Higher Education Quality Watchdog, Institut za razvoj obrazovanja, Zagreb, 9.
4. 2015.

Hruskar, M.: Smjernice razvoja sustava kvalitete s aspekta Sveucilita u Zagrebu, Dan
kvalitete Sumarskog fakulteta Sveudilista u Zagrebu, Sumarski fakultet, Zagreb, 25. 3.
2015.

HrusSkar, M.: Izazovi i perspektive karijere sveuciliSnog nastavnika, danas!, Dan
nastavnika, Centar za unapredenje nastavni¢kih kompetencija, SveuciliSte u Zagrebu,
Zagreb, 24. 9. 2014.

Hruskar, M.: Rasprava o prijedlogu Strategije studija i studiranja Sveucilista u Zagrebu
— vaznost e-ucenja, Peti dan e-ucenja, SveuciliSte u Zagrebu, Zagreb, 12. 12. 2013.
Hruskar, M.: Ishodi ucenja na Prehrambeno-biotehnoloSkom fakultetu Sveucilista u
Zagrebu, Agronomski fakultet, Zagreb, 6. 5. 2009.

Sudjelovanje na projektima

Razvoj tehnologija za konzerviranje povréa uz primjenu ultrazvuka i visokih tlakova,
projekt TP-08/0058-27, HITRA-TEST Hrvatski institut za tehnologiju, 2009. — 2011.,
istrazivacica



Ostale stru¢ne aktivnosti

Buljevi¢, B., Hruskar, M.: Zivjeti s visokim kolesterolom (Reiner, Z., ured.). Pliva d.d.,
svibanj 2002. — uredivanje stru¢ne brosure

Sudjelovanje u provodenju seminara i izobrazbe za senzorskog analiticara u brojnim
prehrambenim industrijama (1995. — 2009.)

NAGRADE, PRIZNANJA i ZAHVALNICE

Zahvalnica za izniman doprinos razvoju Uciteljskog fakulteta SveuciliSta u Zagrebu,
20109.

Zahvalnica za viSegodiSnju uspjesnu suradnju i doprinos djelovanju Uciteljskog fakulteta
Sveucilista u Zagrebu, 2017.

Zahvalnica za sudjelovanje na 20. medunarodnoj Tehnologijadi, Rovinj, 2. — 8. 5. 2016.
Posebno priznanje za predani rad u sveuciliSnim tijelima, a osobito za doprinos u
unaprjedenju sustava kvalitete na SveuciliStu u Zagrebu kao predsjednici Odbora za
upravljanje kvalitetom, 2015.

Priznanje za dugogodiSnju uspjeSnu suradnju i izvanredan doprinos na promicanju
visokog obrazovanja, znanosti i struke, PBF, 2006.

Godisnja nagrada za znanstveni rad iz prehrambene tehnologije, podrucje biotehnickih
znanosti, Drustvo sveuciliSnih nastavnika i ostalih znanstvenika u Zagrebu, 1999.



